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CREDITI
... FORMATIVL |
ANNUALITA' 2022 Corsi di formazione a distanza FAD INFORMARE 6
Accreditati presso il Consiglio Nazionale 6
Tecnologi Alimentari 6
Reporting sul sito www.otamolise.it 6

Costruire la “cultura della sicurezza alimentare”: INFORMARE 6
tra nuovi adempimenti e responsabilita del'OSA

E number free". Tecnologie e formulazione di INFORMARE 6

alimenti privi di additivi: specificita, vantaggi,

limiti

ASSEMBLEA OTAMOLISE ---- 37.03.2022 OTAM 3
LG4 2072 MINI-CORSO DI FORMAZIONE RISERVATO Al 2

TECNOLOGI ALIMENTARI -

percorso formativo Professionale -

Dr. Gianluca Angelicola -Regolamento Europeo GDPR
(Reg. UE 679/2016). Applicazioni pratiche e risvolti nelle
imprese alimentari e studi professionali dei TA. - A cura
Avv.ti Impresa ---

MARZO-APRILE 2022 AGRI_FOR_FOOD TERZA EDIZIONE UNIMOL 5
Tavola Rotonda OTAMOLISE
Imprese e Universita a confronto

5 MAGGIO Strumenti per filiere alimentari sostenibili: IPACK-IMA, 5
edizione di
ToolSy
formulazione dei plant based food" INFORMARE
IPACK-IMA, SALA EVENTI PAD. 5/7 —

Sessione mattutina: 11.30 - 13.30

Sessione pomeridiana: 14.30 - 17.
https://www.in-formare.net/iscrizioni/strumenti-per-filiere-alimentari-
sostenibili-dall-efficientamento-dei-processi-produttivi-alla-
formulazione-dei-plant-based-food-2022

dall'efficientamento dei processi produttivi alla
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http://www.otamolise.it/
https://ominrete.musvc2.net/e/t?q=9%3d4c0bAf%26s%3dW%26q%3dZEX%26r%3dc9Z8%26S%3doPwNz_NT1W_Yd_PXyS_Zm_NT1W_XiU4S.jMvCoC.pP_uyZv_5Dt7sQ_ywVx_9BsJh9h_PXyS_ZmllCy7_uyZv_50TEo9uK_uyZv_50_ywVx_9a0k_ywVx_98UFv_NT1W_Xf_PXyS_ZiXCh8c_uyZv_50YDr_PXyS_ZisL_PXyS_Zm_NT1W_ZCbB.a4gCY9d_ywVx_99B.hDc4bFa_uyZv_5A8b.7b7_NT1W_XiBhPd_PXyS_ak!Zpc!0I7!Yzf1bDd9ChABb984CC98_PXyS_ahf19C7d9hWhbAYfAG80YjA8!ftX!6BAa.8ZGX9aF!Zgg.GcAfCX7%26B%3dtQvTjX.qC1%26Ev%3dcEe&mupckp=mupAtu4m8OiX0wt
https://ominrete.musvc2.net/e/t?q=5%3dMVKXTY%264%3dS%260%3dSPT%26A%3dVJVQ%26L%3dzLFGA_Jmth_Uw_Iiul_Sx_Jmth_T2NEO.3F7986.1L_Drkr_N753BJ_0soq_J8BCs51_Iiul_Sxh5603_Drkr_N3eA826G_Drkr_N3_0soq_JWSd_0soq_J4n97_Jmth_Ty_Iiul_StTVaIY_Drkr_N3j0A_Iiul_Stoe_Iiul_Sx_Jmth_VVUM.WMZNURW_0soq_J5U.aOYMUQW_Drkr_N4IX.PUH_Jmth_T25sLw_Iiul_Tv!V9V!KEP!RAbJUOZR6s7UUJ4M6N5Q_Iiul_TsbJ2N3w2sS1ULUy4R4SRu7Q!Y5T!O5LW.QSRTRTQ!VzZ.RYTYNTP%265%3d5MEMuT.06B%26AE%3dVPa&mupckp=mupAtu4m8OiX0wt
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GIUGNO 2022 Studio ed Implementazione nel mantenimento OTAM 6
delle GMP.

Ai sensi del Reg. CE 2023/2006 e succ. modifiche
per le aziende di produzione e distribuzione di
MOCA.

SETTEMBRE 2022 Implementazione analisi del rischio ai fini OTAM 6
dellHACCP o HARM

DICEMBRE 2022 Work shop Il ruolo del Tecnologo Alimentare nel | OTAM 6
nuovo millennio

ANNO 2022 Corsi di formazione a distanza FAD Erogati a PVI Vedi corsi.
favore dei T.A. nazionale Formazione pr‘;‘:rs_‘;:s“

Focus specializzazione - giornate formative accreditate - in situ

APRILE-MAGGIO 2022 Tecnologo Alimentare Dr.ssa Stefania Di Ciero --- | OTAM 5
Step one TA22 POS - Tecniche di Disinfestazione innovativa e
trattamenti sostenibili.

SETTEMBRE Tecnologo alimentare Dott. Daniele Fiore -— OTAM 5
OTTOBE 2022 cooperation RINA- || PEST Management e i sistemi
Step two TA22 di Gestione Qualita. Opportunita per il T.A.
d'impresa.
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Convegni e Seminari specializzati in T.A. - giornate formative accreditate - in situ ---

PERIODO TITOLO DELL’EVENTO N. CF

CREDITI
FORMATIVI

SETTEMBRE Variabile da

2022 Organizzato da Aliﬁméﬁti Q sezione

Convegno di
scienze e
tecnologie
alimentari
TA22

-
<~

20-22

Sept. 2022 f.w
 TSAVE THE DATE

20-22 SETTEMBRE 2022 g

TECNOLOGIE E PROCESSI
PERLINNOVAZIONE SOSTENIBILE
ELASICUREZZAALIMENTARE

Dal 20 al 22 settembre 2022 una serie di eventi online sui trend tecnologici
del mondo della produzione alimentare, del confezionamento e della
transizione digitale ed ecologica

Conil patrocinio di

o CIBUSTEC
@ "““O C”" e CS@/-\ %“.u Y

ﬂ requentatore/partecipante \

. - Un credito corrisponde a 1 ora di attivita formativa
Il Presidente

OTA MOLISE

. Altri crediti riconosciuti
Emilio lvano Germano

- Pubblicazione di articoli (2 crediti per articolo per un massimo di 10 crediti annui)

- Commissioni per gli Esami di Stato (5 crediti per un massimo di 5 crediti annui)

- Comitati scientifici e Commissioni Tecniche (5 crediti per riunione, con un massimo di 10 crediti

annui)

- Relatore a convegni (5 crediti per un massimo di 10 crediti annui)

KAssemblea per I’approvazione annuale del bilancio e dei programmi operativi territoriali 3 crediti. /
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